
ゼノワーズパン
【材料】４人分

大きめの丸いパン ４個

小麦粉 ２０ｇ
たまご １/２個
砂糖 ２０ｇ A
ラム酒 ５滴
バター２０ｇ

【作り方】

①バターを溶かし、Aの
材料を混ぜ合わせて
ペーストを作る。

②パンの表面に①の
ペーストを塗る。

③鉄板にクッキング
シートを敷いて②をの
せる。（パンがくっつ
かないように離して並
べる）

④１８０℃のオーブン
で１２分焼く。

作り方②作り方①

作り方③

給食では、バターの代わりに
乳不使用のマーガリンを使っ
ています。ラム酒はお好みで
量を調節してください。

ペーストに直接パン
の表面をつけた方が
塗りやすいです。

焼いている間に、
ペーストが流れるの
で、パンを離して置
くのがポイントです。


